
Cisterna d’Asti Superiore DOC – Royal

Denominazione: Cisterna d’Asti Superiore DOC

Vitigno: Croatina 100%

Zona di produzione: Piemonte, Cisterna d’Asti

Caratteristiche dei vigneti: Vigneti collinari ben esposti, di età 
variabile, su terreni prevalentemente sabbiosi. Le viti sono alleva-
te a Guyot.

Vinificazione: Le uve, raccolte a mano a piena maturazione, ven-
gono pigiate e diraspate. Segue la fermentazione con macerazio-
ne del mosto a contatto con le bucce per 10–12 giorni. Dopo la 
svinatura si procede immediatamente allo svolgimento della 
fermentazione malolattica.

Maturazione e affinamento: Il vino matura in barrique e tonne-
aux per circa 15–16 mesi, quindi prosegue l’affinamento in botti-
glia.

Temperatura di servizio: 20-22°C

Colore: Si presenta di un rosso rubino intenso, profondo e lumi-
noso, con riflessi che ne accentuano la struttura e l’eleganza. La 
brillantezza del colore anticipa la ricchezza aromatica e la con-
centrazione gustativa tipiche di questo vino.

Profumo: Al naso si apre con un bouquet caratteristico della Cro-
atina, in cui emergono note speziate e lievemente fruttate, armo-
nizzate da delicate sfumature eteree che ne sottolineano la per-
sonalità e la complessità. L’affinamento in botti di rovere francese 
per 30 mesi conferisce profondità e raffinatezza, arricchendo il 
profilo aromatico con sentori caldi e avvolgenti.

Gusto: In bocca si rivela corposo e sapido, con una struttura solida e un equilibrio tra potenza 
e finezza. La morbidezza dei tannini si combina alla freschezza naturale del vitigno, offrendo 
un sorso avvolgente e persistente. L’insieme è armonico e raffinato, capace di esprimere 
eleganza senza rinunciare alla forza e alla caratteristica identità territoriale.

Abbinamenti: Ideale con carni rosse, arrosti saporiti, selvaggina e formaggi stagionati. Perfet-
to per piatti di carattere, capaci di valorizzare il vino senza sovrastarne i sapori. 

Note aggiuntive: La doc Cisterna d’Asti affonda le sue radici nell’antica tradizione vitivinicola 
del territorio di Cisterna, dove la coltivazione della Croatina è documentata da secoli e associa-
ta alla storica “Bonarda di Cisterna”. Solo con l’istituzione della DOC, avvenuta nel 2002, questo 
vino ha iniziato ad essere riscoperto e valorizzato in commercio, portando alla luce un patri-
monio locale di grande fascino.
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